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Domaine Gérard Courbis, AOP Cornas, Rouge, 2014

AOP Cornas, Vallée du Rhéne, France

Les vignes de Domaine Gérard Courbis, agées en moyenne de 40 ans, sont
profondément enracinées dans des coteaux granitiques, divisés en hautes

terrasses, ne permettant que le travail manuel. La plupart des parcelles du domaine
sont accrochées au célebre coteau de Saint-Joseph, a proximité des villages de
Mauves et de Tournon-sur-Rhéne

TERROIR
Parcelle unique de 125 a 400 m de long, sur une pente raide de 60 %, constituée de granit
décomposé et de dépots de limon.

VENDANGES

Vendanges manuelles, triées et égrappées intégralement. Agriculture durable et non
mécanisée en raison de la topographie escarpée.

VINIFICATION
Vinification traditionnelle en cuves inox avec fermentation a température controlée.
Macération post-fermentaire prolongée en cuves pendant au moins 4 semaines.

ELEVAGE

Elevage en flts de 600 litres, partiellement neufs et usagés, pendant 24 mois. Mise en
bouteille sans collage ni filtration tres lache

CEPAGE
Syrah 100%
SERVICE
A carafer une bonne heure pour avoir toutes ses saveurs. A servir et conserver au environ
APPELLATION CORNAS CONTROLEE de 16°C.
Récolté et mis en bouteille par DEGUSTA'HON
Ludovic COURBIS : . . , . .
Viticulteur 3 Mauves (Ardéche), France Le Cornas de Courbis fait une entrée remarquée, avec des notes éclatantes de violette, de
= Soimiegas 8 sous-bois, de poivre concassé et de myrtille onctueuse. Les ardmes de mUre acidulée se

développent avec des notes complexes de pétale de rose et de graphite. Cette cuvée
incarne un noyau minéral et épicé persistant.

Potentiel de garde de 10 a 15 ans.

L'acidité naturelle, la douceur et les notes épicées de ce vin en bouteille permettent un
accord mets et vins facile : il s'accorde parfaitement avec les viandes rouges, du beeuf et de
I'agneau au thon, en passant par l'oie et le gibier, ou encore des morceaux de porc. Il est
excellent avec une grillade, car on y percoit souvent des arbmes de sous-bois et de poivre
concassé qui subliment n'importe quel steak grillé ou toute piece de viande mijotée
pendant des heures.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION
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